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Pomme de terre en crolite de sel - foin et genievre - tartiflette en revisite
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Noix de Saint Jacques aux truffes, nage liée au corail de carbe
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MAISON FRANGAISE DE QUALITE

YPAE FHABL BN 27 84 LF

Espuma de topinambours, tuile de sarrazin, ceuf parfait et truffe
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MAISON FRANGAISE DE QUALITE
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Espuma de topinambours, tuile de sarrazin, ceuf parfalt et truffe
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MAISON FRANGAISE DE QUALITE
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Fregola-sarda cuite comme un risotto, jambon, morilles, truffes et chips d’emmenthal

e

2/n/ T2 22

2009 25 2iu| Ty 22}
2 7 mt

AT 8L

200ml 30| E 2f2l

100g 7+C|of 2 HE

2 o) EH)
2009 4= 2
209 IQF &%

30g 7tC|Ot & H{E]
30g 217|824
22|58 29

Al S=
4o, TT

ofHE &
2509 Of|HIg 2=

z2|Y

1) B2 Zef 2 RE
ol 22598 £20
DYZE YD 1 PET O ROIECh DY3ats 2zEet 2o am
SYHAES BZCE 310[E 010l ol BIZ20I= AP, 48 ¢ A3t
20|20t 842 3-4 ¥ B LM 20|25 138 v=sict

mefZap} 2HE]| A8 B)2 0% £ $O2 HLLD BEIS 91 ojRals
A 3, FEE 2ekee Wi ch 2188 Hoj 2L

U} CO|AS A% SOLEC) QT HEE o3|,

S =

2 of =4

O HEE =0|1, 22|E 2YUS ot AF @ 7ot £ 45 2AS ¥
SOIECL 2t& 5t, 0| FZ(0|H)S S0 FOIEL. |42t 4RS
275t 10 2 &= E0| 548 1 ASELE Ao 121, 2Hest 2R EE

AH|7st & WSt 226tk

e &

OIS T2 2OIE F HTO| AT 2T 22 Y DYOR Waizc
[
=2

f 7HR| PYIECH

®
(@)
P
]
=2
ne
rn
fo
o
=2
iy
kl
[e)]
Hr
ox
n
E
[N
)
ny 4
=
=l

YE Y0 Zof 2Bt

1M

[x
re



CHAMPILAND

MAISON FRANGAISE DE QUALITE
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Poitrine de porc piquée a la truffe et fondu de céleri-branche
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